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Hadsch-Memory-Spielkarten

Schoko-Schäfchen-
Cookies 

Deine Hadsch-Memory-
Spielkarten 

horsam und die Liebe des Propheten Ibrahim(a.s.) und seinem Sohn Ismail (a.s.) an Allaherinnern sollen. Das Fest zeigt die Solidarität zwischen den Menschen und trägt so zur Ent-wicklung von Freundschaft und brüderlichenBeziehungen bei. Denn am zehnten Tag desPilgermonats Dhul-Hidscha schächten die Muslime während der Festtage Opfertiere wieSchaf oder Rind. Sie können auch eine Kur-banspende an Arme, Waisen oder Bedürftigegeben und somit ihnen eine Mahlzeit mit Fleisch ermöglichen. Das Opferfest ist einer der Höhepunkte des Hadsch und wird zusam-men gefeiert. 

Das sehr beliebte Gedächtnisspiel

Memory hast du hier als Beilage

zum Ausschneiden und Basteln.

In wenigen Minuten hast du ein

besonderes Memory über das muslimische

Kurbanfest. Hast du eine Schere? Dann musst

du die Karten nur noch ausschneiden, schön 

vermischen und jeweils die Motivseite der 

Spielkarten abgedeckt auf dem Tisch ablegen

und los geht‘s mit dem Spiel!

Unser Memory eignet sich für Vorschul-, Kin-

dergarten- und Grundschulkinder oder den 

Ethik-Unterricht, um Solidarität und Zusam-

menhalt im Islam in Bezug auf das Kurban-

fest spielerisch zu erlernen.

Zum Hintergrund des Hadsch-
Rituals und des Kurbanfestes

Das Kurbanfest und Hadsch-Ritual sind mit

vielen Erinnerungen an historische religiöse

Ereignisse, Zusammenhalt, Nähe und Ge-

schwisterlichkeit verbunden. Sei es die Op-

ferbereitschaft des Propheten Ibrahim (a.s.)

und seines Sohnes Ismail (a.s.), der Zamzam-

Brunnen oder die siebenmalige Umrundung 

der Kaaba während der Pilgerfahrt und vieles

mehr. 

Die Muslime richten sich zu der Kaaba in

Mekka, wenn sie fünf Mal am Tag beten. Die

jährliche Pilgerfahrt (Hadsch) nach Mekka in

Saudi-Arabien ist eine der fünf Pflichtsäulen 

des Islams. Jede Muslimin und jeder Muslim

sollte nach Möglichkeit einmal in seinem 

Leben die Pilgerfahrt durchführen. Es ist eine

rituelle Handlung, die an den absoluten Ge-

ZuTATEN:

• 250 gr. Butter (Raumtemperatur)

• 1 Trinkglas Sonnenblumenöl

• 2 Eier
• 6 Esslöffel Puderzucker

• 1 Packung Vanillezucker

• 1 Packung Backpulver

• 800 gr. Mehl
• 1 Prise Salz
• 3 Esslöffel Kakao

ZuBEREITUNG:

• Schlage Butter, Puderzucker und

Vanillezucker schaumig. Gebe

Sonnenblumenöl und Eier dazu und

schlage weiter.

• Vermische Mehl mit Backpulver und

siebe sie in die Buttermasse. Knete alles

zu einem homogenen Teig. Verknete ein

Drittel des Teiges mit Kakao.

• Decke die beiden Teighälften getrennt

mit Frischhaltefolie ab und lege sie

für mindestens eine Stunde in den
Kühlschrank. Der Teig sollte nicht mehr
an den Händen kleben.

• Forme Schäfchen, indem du sechs bis
zwölf marmorgroße Kugeln für den
Körper, eine Kugel für den Kopf, jeweils
halbe Kugel für die Beine und etwas
Schokoladenteig für die Ohren rollst. Die
Kugel einer Farbe sollst du dabei wie
eine Blume aneinanderlegen und aus der
anderen Farbe den Kopf, die Ohren und
Beine zusammenlegen. Du kannst die
Schafe gleich auf dem Backpapier formen.• Backe die Plätzchen circa 15-12 Minuten 
bei 170 °C Ober- und Unterhitze im Ofen.Kontrolliere wie weit die Schäfchenkekse
sind, damit sie nicht zu dunkel werden.

Lass die Plätzchen vor dem Servieren
etwas abkühlen. Schon sind deine Schoko-Schäfchen-Cookies fertig. Es sind wahre
Hingucker auf jedem Kurbanfest-Buffet!
Guten Appetit!
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